HUYSKAMER

DINERKAART

Welkom bij de Veluwse Huyskamer!

In de Veluwse Huyskamer werken we met verse,
lokale producten en de smaken van het seizoen.
Daarom houden we onze menukaart bewust
compact, zodat ieder gerecht met zorg en
aandacht wordt bereid.

Wij wensen u een heerlijke avond en een
smakelijk diner!

OM MEE TE BEGINNEN

VELUWS HUYSKAMER BROOD
Pesto | Aioli | Tapenade

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons!
In verband met de opstelling van onze keuken kunnen wij helaas niet koken
voor gasten met coeliakie of een sporen van noten allergie



VOORGERECHTEN
RUNDERCARPACCIO 14

Truffel: Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | Pittenmix | Rucola
Balsamico: Vijgenbalsamico | Vijg | Hazelnoot | Parmezaan | Rucola
Aziatisch: Sriracha mayonaise | Gebakken ui | Edamame boontjes | Rucola

POMPOEN KOKOS SOEP i \/ 10.5
Krokante chilipeper | Pompoenpitten | Groene olie

DRY AGED RODE BIET g \/ 1.5

Tartaar van dry aged rode biet | Granaatappel | Groene appel | Kokos |
Rode biet crumble

GEROOKTE MAKREEL 13.5

Rilette van gerookte makreel | Brioche toast | Mierikswortel | Groene appel

HOOFDGERECHTEN

HERTENBIEFSTUK 29.5
Jus van port en chocola | Pompoen | Paddenstoel | Aardappelmousseline

DORADEFILET 27.5

Beurre blanc | Bieslook | Quinoa | Bloemkoolcreme

FLAT IRON STEAK 29.5
Pepersaus | Rode kool | Paddenstoel | Aardappelmousseline

RAVIOLI PECORINO ZWARTE PEPER Pﬂ 23.5

Roomsaus | Paddenstoelen | Rucola

KNOLSELDERIJ STEAK ‘g \/ 20.5

Beurre noisette | Beurre blanc | Venkel zoetzuur | Bloemkoolcréme

BIJGERECHTEN
FRITES MET ZAANSE MAYONAISE

DAGVERSE GROENTEN
GROENE SALADE




DESSERTS

CREME BRULEE
Karamelkorst | Vanille ijs

DAME BLANCHE

Chocoladesaus | Slagroom | Speculaascrumble | Vanille ijs

TRIO VAN CHOCOLADE

Chocolade pannacotta | Chocolade mousse | Chocolade crumble |
Amarena kersen

LEMON SHORTBREAD
Chocolade crumble | Citrus coulis | Yoghurt ijs

TARTE TATIN

Karamelsaus | Karamelijs

Naast het dessert menu hebben wij ook een volledig glutenvrij en
vegan dessert beschikbaar voor €12,50, vraag hiernaar bij onze
medewerkers aan het begin van uw diner.

"a = vegetarisch
V = vegan (mogelijk)
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